
F I C H A  P R O D U C T O V E R M Ú  G A M B I T E R O

DESCRIPCIÓN + NOTA DE CATA:
Gambitero se elabora en una bodega tradicional de vino, en Zaragoza, macerando en barricas 
viejas de roble,  una cuidada selección de hierbas aromáticas nacionales, vino blanco y ajenjo. 

Cata: De color rojo caramelo, gran armonía y equilibrio de sabores, dulce, con amargos matices 
frescos y afrutados, terminado con un gran recuerdo floral.

DESTILADO: VERMÚ ROJO ARTESANAL
FORMATO BOTELLA: 75 CL
CAJAS: 6 BOTELLAS 
GRADOS: 15º
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